
Nos vins 
Blancs

75cl Verre 13cl 

Blanc sec, association réussie des cépages Ugni Blanc et Vermentino (ou Rolle). 
Côteaux d’Aix  AOP BIO Domaine Camaïssette 22.00€ 5.50€

Côteaux d’Aix  AOP BIO Domaine Camaïssette  Cuvée Amadeus
La Cuvée Amadeus Blanc Bio est un vin de garde. Son élevage en fût de chêne le pare d’une robe
jaune ambrée aux reflets dorés

29.50€ 7.00€

Côteaux d’Aix  AOP Château St Hilaire
Sec et fruité. Robe éclatante jaune paille. Notes acidulées.

25.00€ 6.00€

Cassis BIO Domaine du Paternel
Sec, il se distingue par sa fraîcheur et sa minéralité

39.00€ 8.50€

Viognier Domaine St Firmin 
A la fois en finesse et toute en rondeur , elle présente un bel équilibre entre fruité et sucrosité, sur
des arômes d’agrumes, de pêche, et une finale citronnée. 

39.00€ 8.50€

Coteaux d’Aix Domaine du mas bleu 
Cuvée Val des Vignes 

25.00€ 6.00€

-

Loire Château Sancerre 38.00€ 8.50€
Sec, frais et fruité

Palette Château Simone 72.00€ -
Sec, vin de grande qualité avec une richesse aromatique

Pouilly fumé Domaine Blanchet”Calcite” 48.00€
Sec, frais avec des arômes d’agrumes 

Chablis “ La Chablisienne” 45.00€
Arômes de fruits blancs, minéralité et fraîcheur



Nos vins 
Rosés

75cl Verre 13cl 

Rosé frais à reflets saumonés, belle intensité aromatique
Côteaux d’Aix  AOP BIO Domaine Camaïssette 22.00€ 5.50€

Côteaux d’Aix  AOP Château St Hilaire
Sec, frais et équilibré avec des notes de fruits rouges, fleurs blanches et une touche minérale

25.00€ 6.00€

Cassis BIO Domaine du Paternel
Rosé très pâle et très aromatique et des notes séduisantes

39.00€ 8.50€

Coteaux d’Aix Domaine du mas bleu 
Note de fruits frais et d’orange sanguine, finale équilibrée et persistante 

25.00€ 6.00€

-

-

Côte de Provence Château Rimauresq 34.00€
Rosé très pâle et très aromatique et des notes séduisantes

Côtes de Provence Château Minuty “M” 37.00€ -
Rosé avec une expression aromatique forte combinant finesse, élégance et fraîcheur

Côtes de Provence Domaine OTT “ By OTT” 34.00€ 8.00€
Rosé frais et croquant avec des notes de zestes d’agrumes et d’épices douces 



Nos vins 
Rouges

75cl Verre 13cl 

Rosé frais à reflets saumonés, belle intensité aromatique
Côteaux d’Aix  AOP BIO Domaine Camaïssette 22.00€ 5.50€

Côteaux d’Aix  AOP Château St Hilaire
Robe est rouge aux reflets violines d'une belle intensité. Au nez, se dévoile des notes de fruits rouges
et noirs frais comme le cassis et la groseille 

25.00€ 6.00€

Medoc Château Lagorce “ Cru Bourgeois”
Robe couleur rubis profond. On y découvre des arômes de fruits rouges mêlés à des notes vanillées
et fraîches

38.00€ 8.50€

Coteaux d’Aix AOP Cuvée Amadeus bio
Révèle des arômes complexes, rappelant le vieux cuir et le cacao. En bouche, il est caractérisé par
des notes de fruits noirs très mûrs.

29.50€ 7.00€

-

-

Côte du Rhône Châteauneuf du Pape Domaine Solitude 68.00€
Floral accompagné de petits fruits noirs et d'épices. Une bouche aux arômes de cassis, de bouquet
de garrigue. C'est un vin élégant et raffiné, tannique, tout en restant frais

Côte du Rhône Domaine solitude 28.00€
Tannique, boisé, fruité, Épicé, complexe et puissant

Bordeaux St Emilion Grand Cru  Bio Château Tour Peyronneau 49.00€ -
Arômes de fruits noirs, d'amande et de menthol. En bouche, il affiche du volume, de la fraîcheur, de
la maturité et une bonne charpente tannique.

Bordeaux St Emilion Grand Cru Château La Croix D’Armens 39.00€ 7.50€
Bouquet élégant avec des arômes de petits fruits rouges acidulés confits, des notes de sous-bois,
des odeurs boisées fines et fondues

Bordeaux St Emilion  Château Château Guerin Bellevue 29.00€ 7.00€
Très fruité, joli tanin marqué et fondu, très mûr.

Côte du Rhône AOP Vacqueyras “Seigneur Fontimple” 35.00€ 8.50€
Arômes d'épices et de fruits rouges. Les tannins sont souples

Côte du Rhône AOP Gigondas “Chapoutier” 54.00€ -
Puissant et raffiné, mêlant des arômes de confiture de fraise à des notes épicées et poivrées


